SPECUALISTICKI STUDIJ
KVALITETA | SIGURNOST HRANE

POVJERA NASTAVE ZA AKAD. GOD. 2025./2026.

Nastava (60 ECTS bodova) obuhvada jedanaest obaveznih i Sest izbornih kolegija prema priloZenom popisu, pri ¢emu obavezni kolegiji nose od tri do pet ECTS bodova, a svaki

izborni kolegij tri ECTS boda.

Prilikom upisa u 1. semestar studija potrebno je odabrati Sest izbornih kolegija.

OBAVEZNI KOLEGUI

. . Satnica Satnica po nastavniku . . .
Naziv kolegija Semestar ECTS Ime i prezime nastavnika
P+L+S P+L+S
6+0+6 Mirjana Hruskar
2+2+2 Bojan Zunar
6+7+5 Ksenija Markovi¢
1. Analiticke tehnike za praéenje sigurnosti hrane 1 5 20+15+15
2+2+0 Karin Kovacevi¢ Ganié
2+2+0 Jelka Pleadin
2+2+2 Damir Ivekovi¢
6+0+7 Mirjana Hruskar
5+0+8 Marina Krpan
2. Sigurnost hrane 1 4 15+0+15 -
2+0+0 Dubravka Skevin
2+0+0 BlaZzenka Kos
12+8+0 Ivana Kmetic
3. Toksikoloski aspekti sigurnosti hrane 1 4 20+15+0
8+7+0 Ksenija Durgo
10+5+15 Jadranka Frece
4. Mikrobiologija hrane 1 5 20+15+15
10+10+0 Ksenija Markov
5+0+8 Mirjana Hruskar
5. Sljedivost u prehrambenom lancu 1 3 10+0+15
5+0+7 Sanja Vidac&ek Filipec
6. Zakonski propisi o hrani 1 20+0+15 20+0+15 Ivana Rumora Samarin
Higijena i sanitacija u prehrambenom lancu 2 4 15+0+15 15+0+15 Sanja Vidacek Filipec
8. Mikrobni indikatori u kontroli kvalitete hrane 2 3 10+15+0 5+0+15 Ksenija Markov




5+0+0 Jadranka Frece

9 Molekularno-geneti¢ke metode u kontroli mikrobioloske 1540415 15+0+0 Ivan KreSimir Svetec

' sigurnosti hrane 0+0+15 Marina Svetec Mikleni¢
6+0+2 Jasna Novak
3+0+2 Jagoda Suskovi¢
3+0+2 BlaZzenka Kos

10. | Crijevna mikroflora, prehrana i zdravlje 15+0+15
3+0+2 Andreja Lebo$ Pavunc
0+0+4 Katarina Butorac
0+0+3 Martina Bani¢
10+0+0 Ksenija Markovic

11. | Statisticke metode u kontroli kvalitete hrane 10+0+15

0+0+15

Sasa Drakula




IZBORNI KOLEGUI

) .. Satnica Satnica po nastavniku . . .
Naziv kolegija Semestar ECTS Ime i prezime nastavnika
P+L+S P+L+S

10+0+5 ViSnja Gaurina Srcek

1. Biotehnologija, kvaliteta i sigurnost hrane 3 10+0+15
0+0+10 Igor Slivac
6+0+8 Mia Kurek

2. Sigurnost upakirane hrane 3 10+0+15 -
4+0+7 Mario Scetar
4+0+2 BlaZzenka Kos
2+0+2 Jagoda Suskovi¢
2+0+2 Jasna Novak

3. Ostaci antibiotika u hrani 3 10+5+10
2+0+2 Andreja Lebos Pavunc
0+2+1 Katarina Butorac
0+3+1 Martina Bani¢
5+0+0 Mirjana Hruskar

4. Nova dostignuéa u senzorskoj procjeni hrane 3 10+15+0 5+0+0 Ksenija Markovic¢
0+15+0 Sasa Drakula

5. Sustavi upravljanja kvalitetom 3 10+0+15 10+0+15 Mirjana Hruskar
10+5+2 Damir Jezek

6. Priprema uzoraka za kemijske i biokemijske analize 3 10+10+5
0+5+3 Mladen Brnci¢
8+0+5 Ksenija Markovi¢

7. Alergeni u hrani 3 10+5+10
2+5+5 Jasna Novak
6+0+7 Verica Dragovi¢-Uzelac

8. Autenti¢nost prehrambenih proizvoda 3 10+0+15 2+0+4 Karin Kovacevi¢ Gani¢
2+0+4 Dubravka Skevin

9. Potrosacii hrana 3 10+0+15 10+0+15 Irena Keser

10. | Funkcionalni aspekti dijetalnih vlakana 3 10+0+15 10+0+15 Drazenka Komes




